E] Electrolux

Specifikace a benefity

Uvniti Stavnaté, zvenku kiupavé diky funkci
SteamCrisp

Reknéte sbohem vysusenym pedinkam a pofidte si
troubu SteamCrisp. Kombinuje paru s tradi¢nim
ohfevem, coz je idealni pro Setrné peceni. Suroviny
nebudou vysuSené, ale naopak krasné stavnaté. Para
navic zvyraziuje chut a zachovava texturu pokrma.

Teplotni sonda pro presné peceni

Diky nasi teplotni sondé dosahnete vzdy skvélych
vysledkd. Umoziuje vam sledovat teplotu ve stfedu
pokrmu, a jakmile teplota dosahne pozadovaného
stupng, trouba ukonéi jeho pfipravu.

Snadné ¢isténi s funkci AquaClean

Cisténi po vareni nemusi byt namahavé. Nase trouba
vyuziva silu vlhkosti. Funkce AquaClean odpafi vodu
na dné trouby a vznikla para uvolni jinak odolnou
mastnotu a zbytky jidel na povrchu. Snadno tak
dosahnete dikladné Cistoty.

LED displej EXPlore s citlivym ovladanim

Objevte novy zplsob ovladani vasi trouby pomoci LED displeje EXPlore s jeho
citlivymi dotykovymi tlagitky. Praktické rozhrani vdam umoznuje rychly pfistup a
dynamické ovladani ¢asu, teploty a jinych funkci.

Rovnomérné peceni. Rychlé a efektivni

Na$ inovativni systém proudéni horkého vzduchu ohfiva cely vnitini prostor
trouby rychle a rovhomérné. Tim Setfi vas €as i energii a jidlo v troubé jiz
nemusite obracet.

Vestavna parni trouba série 700 SteamCrisp

EOC6H76X

Kde se chutné méni na lahodné

Je na Case objevit silu pary. Trouba 700 SteamCrisp® pfidava béhem pfipravy
vlhkost a pece pfi nizSich teplotach, aby se suroviny nevysusovaly. Vysledkem
jsou pokrmy uvnitf Stavnaté se zlatavou kfupavou kurkou na povrchu.

» Vestavna trouba

* Integrovana parni funkce

*» Funkce trouby: Spodni ohfev, Ventilator + svétlo, Gril + spodni ohfev +
ventilator, Gril + horni ohfev, Kruhové téleso + spodni ohfev + ventilator,
Kruhové téleso + ventilator, Para + kruhové téleso + ventilator, Horni + spodni
ohfev, Gril + horni ohfev + ventilator

» Moznost pe€eni na 3 urovnich najednou

* Funkce rychlého zahrati trouby

» Automaticka nabidka teplot

* Teplotni sonda

 Pfipominka cisténi

» Détska bezpec€nostni pojistka

» Funkce automatického bezpe&nostniho vypnuti

« Indikace zbytkového tepla

» Zasunovaci ovladace
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Vestavna parni trouba série 700 SteamCrisp

E] Electrolux

EOC6H76X
Technicka specifikace
Typ vyrobku Vestavna pedici trouba 45 rﬁzpych prednastavenych
Systém tepelné tpravy Integrovany parni programu vareni Assist, akusticky

signal, alarm/hlaseni chyb,

Cisténi trouby § Hladky smalt pro snadné ¢isténi automatické vypnuti, nastaveni
Prostor pro instalaci VxSxH (mm) 600x560x550 hlasitosti minutky, Child lock (in off
Vnitfni objem (1) 72 mode), minutka pro cisténi, ¢as
Max. pfikon (W) 3390 vafeni, Cas vareni s odhadem konce,
T ! pric¢itani ¢asu, Delayed start (Time
Napajeci napéti (V) 220-240 delay), demo program s kédem,
Privodni kabel 1.6 m se zakoncéenim nastaveni jasu disp., dvefni spina¢ pro
Barva Nerezova ocel svétlo, elektronicka regulace teploty,
Trida energetické uginnosti A+ Elektronické funkce elektronicky zamek dvefi, vybér

rychlého pfedehfati, jidelni sonda,
automatické vypnuti jidelni sondy,
jidelni sonda - indikace teploty jadra,
Food sensor end action adjustable,
Function lock (in running mode), Key
tones menu with deactivation,
minutka, osvétleni trouby zapnout /
vypnout (menu + samostatné tlagitko),
ukazatel teploty (°C), indikace
zbytkového tepla, info k servisu,
doporucena teplota, denni ¢as

Spodni ohfev, Tradi¢ni peceni,
Rozmrazovani, Rychly gril, Rychlé
zahfati, VIhké horkovzdusné peceni,
Peceni pizzy, Horkovzdusné peceni s
parou, Pravé horkovzdu$né peceni,
Turbo gril

Funkce trouby

Hluénost (dB) 45

PFivodni kabel 1.6 m se zakon¢enim

Plocha nejvétsiho plechu (cm?) 1424

Vybava trouby - rosty 1 bézny rost chromovany vysoky
1 smaltovany kolacovy plech na

Vybava trouby - plechy peceni, 1 odkapavaci pekac Sedy

smalt
Hmotnost (kg) 33.2
EAN kod produktu 7332543974610
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